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Die Seminar und Online Tastings Buchungen kénnen sie online unter
https://shop.weinlade.de/#bookingwidget unverbindlich vornehmen. Wenn ein
Seminartermin nicht mehr online sichtbar ist, so ist das Seminar ausgebucht.

Fur alle Seminare kdnnen wir schdne Geschenkgutscheine personalisiert mit dem
Namen der zu beschenkenden Person und mit oder aber auch ohne Seminartermin
ausstellen. Ein Geschenkgutschein kann unabhangig vom Wert fir jedes Weinseminar
eingeldst werden. Die Geschenkgutscheine kdnnen auch Online bestellt werden.

Basis Weinseminar ,riechen-schmecken-genieBen™

In spielerischer Weise lernen Sie die Grundlagen der professionellen Weinverkostung
kennen. Sommelier Guntram Fahrner vermittelt in lockerer und unterhaltsamer Form
die Eigenheiten und Unterschiede verschiedener Weine.

Ihre Sinne werden Sie neu entdecken und aktivieren - die Welt des Weines neu
verstehen. Eine Kleinigkeit fir den Magen, aus frischen Produkten zubereitet, rundet
das Seminar ab.

Donnerstag 8. Februar 2024 Uhland 21 19.30Uhr 39¢€
Freitag 22, Méarz 2024 Uhland 21 19.30Uhr 39¢€
Freitag 3. Mai 2024 Uhland 21 19.30Uhr 39¢€

Nur Rotwein - GroBer Rotwein Abend!

An diesem Abend gibt es nicht nur roten Wein, sondern richtigen
~Rotwein". Angefangen von der Fruchtbombe, Uber das Tannin Monster
bis hin zum Gaumenschmeichler. Lernen und erleben Sie, was einen
richtigen ,Rotwein™ auszeichnet und welche Besonderheiten seitens der |
Natur und des Winzers daflir von Bedeutung sind. Logischerweise gibt
es an diesem Abend eine Speise in Rotwein geschmort!

Freitag 15. Marz 2024 Uhland 21 19.30 Uhr 59¢€
Samstag 11. Mai 2024 Uhland 21 19.30 Uhr 59¢€
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U 30 Weinseminar — for beginners — keine Angst vor Wein! h“’,‘.

Sie haben keine Kenntnisse vom Wein, sind unter 30 Jahren und wollten aber schon
immer mehr Uber dieses spannende Getrank erfahren?

Dann heiBen wir Sie herzlich zum Seminar ,for beginners" im kleinen Rahmen
willkommen. Jede Menge Wissenswertes und Notwendiges fiir den Weineinstieg und
flr das bewusste GenieBen wird fundiert erklart und nachvollziehbar aufgezeigt.
Donnerstag 21. Marz 2024 Uhland 21 19.30 Uhr 29 €
Freitag 24, Mai 2024 Uhland 21 19.30 Uhr 29 €

Ab einer GruppengréBe von mind. 12 Personen fihren wir das U 30 Seminar auch als eigene Veranstaltung
durch. Termin nach Absprache!

U 30 Weinseminar — Advanced level!

Aufbauend auf dem Seminar ,for beginners"™ wird das Erlernte nicht nur vertieft, sondern
auch um andere Stilistiken, sowie ,Terroirs® komplexerer Weine erweitert. Die
Unterschiedlichkeit der Weine von der Alten und Neuen Weinwelt wird sensorisch
dargestellt und deren Geschichtsbezug erlautert. Das Seminar beginnt mit einem
~Schaumer" und endet mit einer kolonialen Spezialitat.
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Junggesellinnen Abschied - Verfiihrung der Sinne!

Sie planen einen JGA und haben keine Lust auf die ublichen
Spielchen? Beglliicken Sie doch die zukinftige mit
lockerem, fréhlichen und genussvollem Sinnes SpaB? Getreu dem Motto:
Verfihrung der Sinne will gelernt sein! Passende Getranke, eine
Kleinigkeit zum Essen und das alles in stilvollen Radumlichkeiten. Bingo!
Ab 10 Personen, 2-2,5 Stunden, Termin nach Absprache. Pro Person 25 €

Der perfekte Wein zum Fisch?
Fisch & Wein gehért in Europa untrennbar zusammen. Auch in der Neuen Weinwelt ist
diese Kombinationen weit verbreitet - oftmals mutig zusammengestellt - da deren
Zubereitung und Produkte vielfdltigere Kreationen erlauben. Auch der Zeitgeist einer
gesunden und abwechslungsreichen Ernahrung fiihrt zu einem gréBeren Interesse. In
der Regel ist der WeiBwein als Fischbegleiter die 1. Wahl, doch gibt es auch Ausnahmen,
bei deren Rosé oder Rotweine hervorragend dazu passen. An diesem Abend gibt es
anspruchsvolle Weine abseits des Mainstreams, die sich den Fischgerichten aus der
mediterranen, skandinavischen und Cross Over Kiiche stellen. Welchen Wein Sie dann
zu den funf Fischgerichten als Favoriten erkiliren, das muissen Sie sich selbst und
hoffentlich mit viel Genuss erarbeiten ;-)
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Neuer Termi: erbst 2024 Uhland 21 19.30 h 95,00 €

Bella Italia — Italiens Weinspezialitaten!

Italien ist eines der komplexesten und vielfaltigsten Weinlander der Erde. Ausgestattet
mit einer groBen Tradition, extrem unterschiedlichen klimatischen und geologischen
Eigenschaften, eigenstandigen Rebsorten und einer wechselhaften Weingeschichte. An
diesem Abend werden wir uns intensiv mit bekannten Weinnamen wie aber auch mit
den unbekannten und aufstrebenden authentischen Weinen Italiens befassen. Eine Anti
Pasti Auswahl mit Panne Pugliese Brot begleitet die Weine.

Samstag 9. Mirz 2024 Uhland 21 19.30 Uhr 55 €
Freitag 12. April 2024 Uhland 21 19.30 Uhr 55 €
Freitag 31. Mai 2024 Uhland 21 19.30 Uhr 55 €

Kédse & Wein - lernen Sie richtig zu kombinieren!

An diesem Abend werden wir der Wahrheit auf den Grund gehen: Welcher Wein passt
am besten zu welcher Kasesorte? Ausgesuchte, liberwiegend franzdsische Kasesorten,
von einem Maitre Affineur verfeinert, werden wir im direkten Vergleich mit
unterschiedlichen Weintypen erleben. Wir gehen der Sache geschmacklich nach und
testen wie auf den Punkt gereifter Kdse mit welchen Weinen am besten schmeckt.
Donnerstag 28. Marz 2024 Uhland 21 19.30 Uhr 59 €

Freitag 10. Mai 2024 Uhland 21 19.30 Uhr 59 €

am Gutenbergplatz
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Griechenland - Einzigartige Rebsorten &
vielfdltige Terroirs!

Kein Weinland auf dem Planet Erde ist so reich an
Geschichte und Tradition wie Griechenland. Was vielen
ebenfalls nicht bewusst ist, Griechenland spielte eine
bedeutende Rolle bei der Entstehung der globalen
Weinkultur. Dank Udo Jirgens wissen wir in DE von der
Existenz von griechischem Wein, neben dem schon in
der Bibel erwdhnten Retsina. Das Land besitzt einen
wahren Schatz an lokalen Rebensorten und viele
ehrgeizige Winzer zaubern daraus véllig eigenstandige
Tropfen. In diesem Seminar gibt es nicht nur Infos zu der langen Weingeschichte,
sondern auch viele spannende WeiBB und Rotweine zu entdecken. Lassen Sie sich einmal
Uberraschen!

Freitag 9. Februar 2024 Uhland 21 19.30 Uhr 59 €

Schmeck den Siiden - Stiefelweine & Essen aus Siiditalien!

Kaum ein Bereich aus Italien ist so trendig wie Suditalien. Allen voran Apulien mit der
Rebe Primitivo und Sizilien mit den unterschiedlichsten autochtonen WeiB3- und
Rotweinen. Die Kulinarik ist dabei analog dem Wein, recht unterschiedlich und héchst
spannend! Gehen Sie mit auf eine einmalige Entdeckungsreise fiir die Sinne und erleben
Sie die herzhaft mediterranen Speisen und bestes Olivendl aus Siditalien. 3 Gerichte
fordern die Weine dazu heraus!

Freitag 19. April 2024 Uhland 21 19.30 Uhr 69¢€
Mittwoch 8. Mai 2024 Uhland 21 19.30 Uhr 69 €

Tapas & Wein

Buchen Sie flir einen Abend Kurzurlaub und tauchen Sie ein, in die Welt spanischer
Weine und dazu passend - Tapas, die kleinen Kdostlichkeiten die urspriinglich dazu
dienen sollten die Gléser abzudecken! Innerhalb Spaniens hat jede Region ihre eigenen
Kreationen, abgestimmt auf die Weine und Produkte die dort angebaut und hergestellt
werden. Entdecken sie die Vielfalt an Kombinationen und die Harmonie zwischen Tapas
und authentischen spanischem Wein.

Samstag 2. Marz 2024 Uhland 21 19.30 Uhr 75 €
Freitag 26. April 2024 Uhland 21 19.30 Uhr 75 €
Samstag 25. Mai 2024 Uhland 21 19.30 Uhr 75 €

Prickler, Schaumer und Schaumschlager !

Lernen Sie die Welt der Schaumweine vom Prosecco, Champagner, Cava, Cremant und
Winzersekte naher kennen. Schnell werden Sie zwischen den Sorten, Jahrgangen und
den Cuvées die feinen Nuancen und die Unterschiede feststellen. Sie erfahren
wissenswertes zur Schaumweinherstellung, wie man ihn korrekt serviert und zu
welchen Gelegenheiten er passend eingesetzt werden kann. Offnen Sie Ihre Augen und
Sinne und tauchen Sie ein in die Welt der schaumenden Kostlichkeiten.

Samstag 1. Juni 2024 Uhland 21 19.30 Uhr 65 €

am Gutenbergplatz
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Hola Iberica! - Das neue Spanien entdecken! am Gutenbergplatz
Kaum ein Weinliebhaber kommt am Weinland Karlsruhe

Spanien vorbei. Es ist nicht nur das groéBte
Weinland der Welt, sondern auch qualitativ
einzigartig. Spanien steht seit vielen Jahren im
Weinfocus. Es sind aktuell besondere
Einzellagen, talentierte Winzer und fast
vergessene autochtonen Rebensorten, die
aktuell fur Furore sorgen.

Entdecken und erleben Sie das traditionelle lieb
gewonnene Weinland Spanien und die neue
Weinstile, aus den unbekannten Ecken von jungen dynamischen Weingutern.
Samstag 24, Februar 2024 Uhland 21 59 €

Samstag 8. Juni 2024 Uhland 21 59 €

Spitzenweine aus Europa und der neuen Weinwelt!

Es gehért schon zu den Highlights eines Weintrinkers die Faszination eines reifen Weines
auf dem Hohepunkt der Genussphase mit den Sinnen erleben. Man kommt automatisch
ins Schwarmen aufgrund der einpragsamen Aromatik! Wir erleben an diesem Abend
reife und aufkommende Spitzenweine und versuchen einen Blick in deren Leben zu
werfen. Zur Verkostung stehen ausschlieBlich erlesene und rare Qualitdten aus
renommierten Weinbergslagen aus der Hand von Top-Produzenten aus der Alten und
Neuen Weinwelt.

Samstag 23. Marz 2024 Uhland 21 19.30 Uhr 95 €

Das Burgund - Einzigartige Weine!

Die Bourgogne liegt geografisch in einem
auBergewodhnlichen Bereich. Die Region ist
der Treffpunkt vom kontinentalem und
mediterranem Klima mit ozeanischen
Einflissen. In Verbindung mit der langen
Weintradition, den vielfaltigen
Bodenformationen und den kleinteiligen
Weinbergsparzellen, den sogenannten
»Climats® entsteht dadurch eine Vielfalt an
Weinen mit wohlklingenden Namen wie
Gevrey-Chambertin, Meursault, Nuits-St.-
Georges, Beaune etc. Lassen Sie sich von W -
einem Profi verfiihren in die stilistische Faszination von weiBen und roten Burgunder

denn keine Weinregion der Welt ist so schwer verstandlich und besitzt ein so groBes
Renommee wie das Burgund.

Samstag 27. April 2024 Uhland 21 19.30 Uhr 79 €

Single Malts aus Schottland - Islay Whisky Tasting!

Vor der schottischen Westkiiste liegt die idyllische Insel Islay, die fir
ihre weltbekannten Whisky-Produzenten wie Ardbeg, Bowmore,
Bruichladdich Lagavulin, Laphroaig u. a. bekannt ist. In Mitten der & - T e A :
dramatischen Naturlandschaften dieser Insel, werden auch weniger Y ” k ]I'I':EH
bekannte Whiskys hergestellt. Wir stellen Ihnen in diesem | . ( i i
unterhaltsamen Seminar die Bandbreite der charaktervollen,
rauchigen und zumeist torfigen Whiskys vor, bei dem es auch eine
passende Kleinigkeit zu Essen gibt.




Weinlade

am Gutenbergplatz
Karlsruhe

Whisky-Tasting ,,Einmal um die Welt"!

Whisky ist die erfolgreichste Spirituose Uberhaupt und wird nicht nur in Uber 200
Landern verkauft, sondern inzwischen auch fast Uberall produziert. Begeben Sie sich auf
eine hochprozentige Weltreise und lernen Sie verschiedene Whisk(e)y-Stile kennen.
Neben Proben aus den traditionellen Kernlandern gibt es auch einige Exoten zu
verkosten und zu entdecken.

Neue Termine ab Herbst 2024 55 ¢€

Rhone Tal-Traumhafte Weine, unverwechselbarer Charakter!

Es gibt keine Weinregion in Frankreich die in den letzten Jahren mit
Uberragenden Weinen, Stilistiken und Jahrgange mehr Furore gemacht hat,
als die Rhone.

Ein Grund daflr sind natlrlich die typischen sidlich mediterranen Rebsorten
Grenache, Syrah, Mourvedre und Cinsault, sowie das vom Mistral Wind
gepragte Klima. Geschmacklich kommt jeder Rotwein Freund auf seine
Kosten, egal ob dicht, kraftvoll, expressiv, subtil und filigran! Die Rhone hat
nahezu jeden Typ von Wein aufgrund des vielfadltigen Terroirs vorzuweisen.
Daher sind die Rhéne Weine in unserem Sortiment auch echte Wein
Highlights. Vom einfachen CDR = Coétes du Rhoéne bis hin zu den Crus wie
Chateauneuf-du-Pape, Crozes Hermitage, Seguret, Rasteau gibt es
verdammt viel zu entdecken.

Kommen Sie mit auf die Entdeckungsreise und Sie werden Uberrascht werden!
Samstag 4. Mai 2024 Uhland 21 19.30Uhr 65¢€

Entdecker Land entdecken. Portugal, vom Vinho Verde bis hin zum Port!

Im Schatten vom Weinriesen Spanien hat sich Portugal in den letzten Jahren bei
Weinfreunden einen exklusiven Ruf erworben. Dort gibt es keinen ,Mainstream"®
Weinstil, sondern aufgrund der auBergewohnlichen Rebsortenvielfalt eine Vielzahl
unbekannter, charaktervolle Weine. Diese bestechen und liberzeugen mit Charme und
authenzitat. An diesem Abend verkosten wir Weine von den berihmtesten
Weinregionen Portugals und wir sind uns sicher das das Weinland Portugal in positiver
Erinnerung bleiben wird.

Samstag 30. Midrz 2024 Uhland 21 19.30 Uhr 55¢€

Sushi & Wein - eine wahrhaft geniale Verbindung!

Erleben Sie den japanischen Sushi von einem Meister zubereitet in Kombination
mit europadischen und asiatischen Weinen. Die Geschmacksrichtungen der Weine
reichen von rassig-trocken bis hin zu exotisch-fruchtig. Die unterschiedlichen
Aromatrager beim Sushi, wie auch beim Wein sorgen daflir, dass jede
Kombination garantiert einmalig sein wird und Ihnen lange in Erinnerung bleibt.
Samstag 18. Mai 2024 Uhland 21 19.30 Uhr 65 €
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Sizilien - Kiiche aus 1001-Nacht

Dort, wo die Natur groBzlgig ist - wo
Zitruspflanzen, Mandelbaume, Feigenkakteen
blihen und wo Gemlise, Getreide und Friichte
aller Art von auBergewdhnlicher Qualitat sind,
liegt die Wiege der italienischen Kiiche. Kaum
eine Gegend bietet ein derart fantasiereiches
und Uppiges Repertoire an charakteristischen
Speisen und Erzeugnissen wie Sizilien.
Beispielhaft daflir sind der Farbenreichtum und
die strukturelle Vielschichtigkeit der cassata, dieser so verfuhrerischen Speise, die in
vergangenen Jahrhunderten sogar Nonnen zur Vernachldssigung ihrer frommen
Pflichten verleitete. AuBerst verschiedenartige Vélker und Kulturen pragten die
Kochkunst dieses Landes: Griechen, Rémer, Araber, Normannen, Franzosen und
Spanier...

Begleiten Sie uns auf einer kulinarischen Sizilienreise und erfahren Sie Interessantes
Uber die Geschichte und der Kochkunst der Magna Graecia, Goethe und die Inselklche...
Samstag

Samstag 13. April 2024 Uhland 21 19.30 Uhr 85 €

Moderiert wird der Abend von Robert Lukenda, Mitarbeiter im Weinlade, Dr. der italienischen
Kulturwissenschaften und langjahriger Reiseleiter fur Kultur- und Genussreisen in Italien und Frankreich.

Von Sangiovese bis Sagrantino — die Kiiche Mittelitaliens!

Toskana, Umbrien und Marken - wahrend erstere seit langem schon zu den
Lieblingszielen deutscher Urlauberinnen und Urlauber zéhlt, haben sich letztere erst seit
kurzem einen Namen als touristische Destinationen gemacht. Dabei haben Umbrien und
die Marken nicht nur landschaftlich, kulturell, sondern auch kulinarisch alles zu bieten,
was es flr veritable Genussregionen braucht: hervorragende Weine und Olivendle sowie
eine Vielzahl kulinarischer Spezialitaten, die in Italien Kultstatus haben. So gilt Umbrien
als ein Mekka hervorragender Wurst- und Fleischprodukte sowie feinster Kasesorten,
wahrend zum Beispiel die geflillten Oliven aus Ascoli Piceno in den Marken fester
Bestandteil italienischer Antipasto-Buffets sind. In diesem Seminar erkunden wir die
kulinarischen Geniisse dieser drei Regionen - und zwar in Form eines mehrgangigen
Menls mit korrespondierender Weinbegleitung, gewlirzt mit Wissenswertem aus Kiiche
und Kultur.

Samstag 16. Marz 2024 Uhland 21 19.30 Uhr 85¢€

Moderiert wird der Abend von Robert Lukenda, Mitarbeiter im Weinlade, Dr. der italienischen
Kulturwissenschaften und langjahriger Reiseleiter fiir Kultur- und Genussreisen in Italien und Frankreich.

Rum Tasting — Eine Reise in die Geschichte und die Welt des Rums

Seien Sie bei einer genussvollen Rum Entdeckungsreise mit dabei. Rum ist nicht nur
trendig und herzerwarmend, sondern auch ein geschichtlich einmaliges Erlebnis fir die
Sinne! Es gibt Rums aus unterschiedlichen Landern, besonderen Stilistiken und ein
Kenner der Szene klart Sie dariuber fundiert auf.

Vergessen sie irgendwelche Piraten oder Marketing Geschichten aus der Werbung und
folgen sie einfach ihrem Geschmack.

Dozent: Karsten Kuske, IHK Barmeister

Neuer Termin Herbst 2024 Uhland 21 19.30 Uhr 49¢€

am Gutenbergplatz
Karlsruhe



Business-to-Business (B2B)

Warum nicht fiur ein Meeting mit
Geschéftspartnern ein  niveauvolles
Wein Tasting als Abschluss aus der
Ferne anbieten? Wein verbindet, schafft
Freunde und sorgt fur eine freudig
genussvolle Verbindung. Unsere 1.
Online Weinprobe war Ubrigens schon
im Jahr 2013 (Citrix) und wir haben
zwischenzeitlich sehr viel Erfahrung
darin gesammelt. Diese lassen wir
gerne in Ihr B2B Meeting einflieBen und
bringen es zum Erfolg, denn es hat noch
nie geschadet neben dem
geschaftlichen auch noch kulturelles
Wissen und Niveau zu zeigen. Gutes tun!
Sprechen Sie uns einfach an!

Seminarbedingungen: Verbindliche Anmeldung per
https://shop.weinlade.de/#bookingwidget, Bezahlung am Seminartag vor Ort in bar oder mit
einem Gutschein. Eine kostenlose Absage bis 3 Tage vor Veranstaltungstermin ist
moglich. 3 Tag vor Veranstaltungsbeginn bestatigen wir den Termin. Danach werden
50 % der Seminargebihr in Rechnung gestellt.

Je nach Seminar werden ca. 7-8 Weine verkostet. Eine Kleinigkeit, aus frischen
Produkten flir den Magen rundet das Seminar ab. Dauer ca. 2 Stunden.

Sollten Sie an einem Weinseminar mit einer Gruppe,

Weinlade

am Gutenbergplatz
Karlsruhe

z.B. mit Kollegen oder flr

Geschdftskunden, interessiert sein, so unterbreiten wir Ihnen gerne ein individuelles
Angebot. Personalisierte Geschenkgutscheine flir die Weinseminare sind ebenfalls mit

oder ohne Veranstaltungstermin erhaltlich.

Ausstattung fiir Veranstaltungen?

Falls Sie eine Veranstaltung planen, auf Location suche sind, Weine auf Kommission,
Weinglaser, Champagner Bowlen oder andere Dinge bendtigen, sprechen Sie uns

einfach an.
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Weinlade am Gutenbergplatz, Nelkenstr. 33,
76135 Karlsruhe,

Telefon 07 21 / 8 30 77 70 oder per Email_Info@Weinlade.de

Veranstaltungsort Uhland 21: Uhlandstrae 21

Unsere klimatisierten Raumlichkeiten fiir die Weinseminare wie aber auch fiir
Business-Veranstaltungen, Firmenevents und Schulungen befinden sich in
unmittelbarer Nachbarschaft zur Weinlade am Gutenbergplatz in der
UhlandstraBe 21 / Ecke GoethestraBe in der Waeststadt. Kostenlose
Parkmaodglichkeit auf dem Gutenbergplatz.

UhlandstraBe 21

76135 Karlsruhe UHILAND || 21

Besuchen Sie uns fiir Neugikeiten auf P
Facebook.com und Instagram o

Restaurant Empfehlung

Es ist grundsatzlich empfehlenswert, vor einem Weinseminar etwas gegessen zu haben.
Aus diesem Grund empfehlen wir um die Ecke am Gutenbergplatz - Das Gasthaus
Gutenberg ist flr die authentische Badisch-Bayrische Wirtshauskiiche bekannt.
Erwahnen Sie bei der Reservierung, daB3 Sie um 19.30 Uhr zum Weinseminar gehen.
Falls es ausgebucht ist, bekommen Sie dann dennoch einen Tisch !

Gasthaus Gutenberg
NelkenstraBBe 27
Tel. 0721/ 985 15 16 denise@gasthaus-gutenberg.de
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Uber den Dozenten
Guntram Fahrner begann seinen beruflichen Werdegang mit einer Ausbildung als Koch. Nach Uber sechs
erfolgreichen Jahren in der Kiche, unter anderem in der Talmuhle in Sasbachwalden (mit einem Michelin
Stern ausgezeichnet) und ausgezeichnet mit dem Titel "Bester Jungkoch Deutschlands" der Chaine des
Rotisseurs 1989, wechselte er zum Schlosshotel Biihlerhéhe. Dort absolvierte er eine F&B Trainee Ausbildung,
bei der er den ganzen "Background" des Weines kennenlernte.
Nach einigen Wanderjahren in Deutschland und dem erfolgreichen Abschluss der Sommelier Ausbildung in
Frankfurt, fihrten ihn die Wege nach Belgien und in die Schweiz. Im Hotel Haus Paradies in Ftan/
Unterengadin, das heute zu den besten Hausern der Schweiz gehért und mit zwei Michelin Sternen
ausgezeichnet ist, entwickelte er ein vollig neues Weinregalsystem fir die optimale Weinlagerung.
In Deutschland machte er auf sich aufmerksam bei zahlreichen Wettbewerben. So wurde er Sieger beim
Badischen Weinwettbewerb in Freiburg 1994 und 1995 bester Deutscher Sommelier beim Wettbewerb des
Deutschen Weininstituts in Leipzig. Sein bisher bedeutendster Wettbewerb ist jedoch der Gewinn der Trophée
Ruinart 2001 im Oktober 2001 in Berlin verbunden mit dem Titel »Bester Sommelier Deutschlands«.
Im Jahr 2004 gewann er gegen 1500 Mitbewerber den Titel ,Deutscher Meister im Weindegustieren™
Ausgerichtet durch die Wochenzeitung DIE ZEIT und dem europaischen Weinmagazin VINUM.
Seine Fachkompetenz als Sommelier konnten die Weinliebhaber im Hotel Haus Paradies in Ftan/ Schweiz, im
Féhrhaus in Munkmarsch auf Sylt, sowie in den Weyberhéfen in Sailauf erleben. Seit 2000 ist er zudem noch
stolzer Besitzer eines Weinbergs in einer Spitzenlage an der Mosel. Er méchte sich mit der Rebe und der
Weinherstellung noch intensiver auseinandersetzen. Im Sommer 2001 erarbeitete er sich wahrend seiner
Auslandstatigkeit als Sommelier in London die erste Hirde (Advanced Certification) der international
renommierten Master Sommelier Vereinigung. Zwei Bucher hat er schon veréffentlicht: das Buch "Bacchus
Kellerbuch & Wein Grundkenntnisse" sowie im Oktober 2004 das Buch , Trinkst Du nur oder genieBt Du schon™.
Anfang 2006 bis Anfang 2009 fiihrte er die Alte Seilerei in Karlsruhe als Weinrestaurant. Im Frihjahr 2018
wurde das 2. Weinfachgeschaft, der Weinlade Ettlingen in der HertzstraBe 10 eréffnet.

Weinlade Philosophie

Als Sommelier méchte ich Ihnen in meinem »Weinlade am Gutenbergplatz« die komplexe wie gleichsam
genussorientierte Welt der Weine naher bringen. Wir, ich und meine Lebenspartnerin Sabine Oltmanns, sind
ein ,Familienunternehmen™ und méchten uns von groBen Weinkonzernen nicht nur durch Unabhangigkeit
unterscheiden. Wir begegnen den Herausforderungen aus dem wirtschaftlichen Trend zur Globalisierung in
der Weinbranche eben nicht mit Angleichung, sondern mit Individualitdt und schmeckbarer Authentizitat.

Alle Weine die ich Ihnen im Weinlade anbiete, sind sorgfaltig und nach strengen Qualitatskriterien ausgesucht.
Auf wichtigen Verkostungen und Messen im In- und Ausland halte ich mich Uber aktuelle Trends auf dem
Laufenden und selektiere Weine fiir Sie, die nicht nur unseren strikten QualitatsmaBstében kompromisslos
entsprechen, sondern auch mit Ihrer Stilistik unser Angebot an finessenreichen und eleganten
Weinspezialitdten bereichern. Okologisch verantwortliches Handeln, Ressourcenschonung und ein Arbeiten
mit der Natur ist uns bei der Auswahl der Winzer mit denen wir zusammenarbeiten mdchten, mindestens
genauso wichtig wie sensorisch nachvollziehbare Qualitat.

Guter Wein muss nicht teuer sein - er muss nur entdeckt werden!

Getreu diesem Motto bin ich bemiht immer einen Schritt schneller zu sein und begebe mich jedes Mal mit
viel Vorfreude und Spannung auf zahllose Weinreisen und Verkostungen. So bin ich in der Lage eine fundierte
Auswahl von hochwertigen Weinen anzubieten, die alle ein interessantes Preis-Genuss Verhaltnis liefern und
dartuber hinaus aus handwerklicher Produktion stammen. Profitieren Sie von meinen internationalen
Erfahrungen als Sommelier, meiner Kompetenz und meinem Insider-Wissen rund um den Wein. Wenn Sie mit
mir und meinen ausgesuchten Produkten die Liebe zum Besonderen gemeinsam haben, immer wieder den
Mut finden zum eigenen Urteil zu stehen, die Geduld haben den eigenen Geschmack und die eigene
Wahrnehmung kontinuierlich zu verfeinern, so sind Sie ein echter Kunde vom »Weinlade am Gutenbergplatz«
und ich freue mich darauf, Sie vielleicht einmal personlich im Weinlade kennenzulernen.

am Gutenbergplatz
Karlsruhe



